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Los vinos naranja estan de moda, pero es
importante que sepas que este estilo se origind
hace 6,000 afios en el Caucaso, especificamente
en Georgia, y de ahi se expandioé a lo que es hoy
Croacia, Eslovenia e Italia; el Friuli fue la zona
iconica de este pais en elaborar vino naranja.
Muchos siguen haciéndose en anforas de arcilla
(kvevri) y se continuan enterrando a la usanza
antigua. Hoy, Mexico, Espafia, Francia y casi todos
los paises del mundo los estéan elaborando como
parte de su linea comercial, y ya no solo como
novedosas ediciones especiales.

Dado que se elaboran como vinos tintos, el
contacto prolongado de la piel de la uva durante
la fermentacién genera color y otorga estructura
tanica (ligeramente astringente). Esto va aunado
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V a algo muy particular de estos vinos, que es una
oxidacion natural por el contacto del vino con el
oxigeno; de ahi que sea un vino “blanco” oxidado,
lo que le da el color anaranjado.

Los vinos naranja destacan por sus aromas
florales, citricos y donde la levadura es notoria,
vinos naranja se llaman asi por su como si olieras masa de pan fermentada. La

golor v, basicamente, es un vino tendencia de la gastronomia vegetal es su gran

No, no estan hechos a partir de
fermentar el jugo de la naranja. Los

blanco hecho como un vino tinto. aliada; esos platos complicados de maridar, como
aquellos con coliflor, brécoli, endivias, acelgas o
mariscos de sabores extremos, como el erizo o la
sardina, son bien escoltados por los vinos naranja.

Te contamos mas de ellos

LAS RECOMENDACIONES

Sandra Ferndndez, sommeliére y maestra tequilera con més
de 20 afos de experiencia, sugiere tres vinos naranja:

Vino de Tierra Naranja, RGMX Parajes del Valle Naranja, Bodegas
Moscatel y chenin blanc y Vifedos Parajes del Valle,
Coahuila, México, Macabeo
*820 MXN Manchuela, Espafia, **429 MXN
El vino es de enorme impacto Aroma seductor a miel, duraznos y
aromatico, explosivo; flores y naranja; la estructura de tanino es
‘g frutatropical, maracuyd, jazmin;  divertiday la mineralidad, hermosa.
1 en boca es seco y muy mineral. Un platén de quesos variados con
‘= Los mejillonesy el erizo son frutos secos y almendras marcona es

perfectos para esta etiqueta. una gran idea para degustarlo.

(Sabsiny qui?
Moscato Giallo Site gwtauw lo# vined con mansy
Guanajuato, México, ***990 MXN terrenciév, Loy WYH“‘ AoV il GHAM

Dos Buhos Naranja, Bodega Dos Buhos

Aroma floral seguido por notas a piel de naranja deshidratada y algo Spcion. Pot ter %gm’,law tw i
tropical. Tanino con estructura y sabor seco. Lomo de cerdo a la tuelews @W"P&% do4ih wanimas de W'%W& %
naranja o un sandwich de pastrami son mis favoritos para maridar. levraoluwraly oautsctonay.

De venta en *rgmx.mx; ** grandesvinedos.com; ***dosbuhos.com
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